Menu du 29 decj'nbre 2025 au 4 Janvier

2026

MIDI

SOIR
Haricots verts vinaigrette Velouté de courgettes
Boudin noir Bouchée aux fruits de
Pommes rissolées mer
Fromages Salade d’endives
Fruits Liégeois
Mardi 30 Rillettes

Pilon de poulet
Petits Iégumes, tomates
provencales
Fromage
Gateau au chocolat

Potage parisien
Gratin de raviolis 3 Ia
créme
Compote maison

Carottes rapées
Joue de beeuf braisé

Bisque de crevettes
Papillote de Saint Pierre

Frites et ses petits [égumes
Saint Paulin Fromage
Fruits Tiramisu
Saumon gravelax Potage
Supréme de volaille aux Boudin blanc truffé
Morilles Purée
Assiette de fromages Yaourt
Cheesecake

Mousse de canard
Poisson du jour
Flan de brocolis

Fromage
Fruits au sirop

Soupe de poireaux
Endives au jambon a la
béchamel
Creme dessert
Biscuits

Avocat et surimi
R6ti de porc
Poélée de légumes
Fromage
Salade de fruits

Dlmanche 4
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Potage cultivateur
Gratin de pates
Fruits

Terrine de poisson
Jambon sauce madére
Pomme duchesse
Plateau de fromages
Patisserie

Potage a I'oseille
Croque-Monsieur
Salade
Flan au caramel




